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MOZZARELLA IN CARROZZA
FUNGHI E BRIE

La mozzarella in carrozza con funghi e Brie € una variante raffinata e cremosa
della classica ricetta, pensata per chi ama i sapori intensi ma equilibrati.

Il Brie, formaggio a pasta molle dal gusto avvolgente e dalla consistenza vellutata,
si fonde perfettamente con i funghi champignon trifolati, regalando un ripieno
aromatico e sorprendente. I tutto e racchiuso da una pastella dorata e croccante
che ne esalta i sapori, garantendo un'esperienza gustativa elegante e appagante.

o Olio di girasole alto oleico: frittura asciutta, leggera

e salutare

o Sapori autentici e territoriali: Brie cremoso e funghi
trifolati per un sapore morbido e rotondo

o Dimensione “mini": perfetta per uno spuntino o per
accompagnare uno sfizioso aperitivo

o Pastella dorata e croccante: racchiude ed esalta il ripieno
alla perfezione

o Velocita di rigenerazione: bastera scongelarla,

scaldarla pochi minuti e sara pronta per essere servita

come appena fatta

o Riduzione degli sprechi: imballaggi pratici,

flessibili e totalmente riciclabili
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